Les petits gateaux de Noél aux noisettes

Pour 20 & 25 biscuits

Ingrédients :

100 g de beurre \
100g de sucre U

1 ceuf )

150 g de farine farine
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125 g de noisettes en poudre

Matériel :

- Un saladier @
- Unverre \:j
- Un fouet &

- Une plaque allant au four .

- Une volette de patisserie
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Réalisation :

1) Mélanger le beurre ramoli et le sucre jusqu'a ce que le mélange soit

~n
blanc. +

2) Mettre I'eeuf dans le mélange %
3) Mettre la farine Ei

4) Mettre les noisettes

5) Beurrer la plague allant au four . §

6) Faites de petits patés

7) Faire cuire a 180° pendant 12 minutes

8) Poser les gateaux sur la volette et laisser refroidir
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