Gafeau aux abricots (pour 6 personnes)

INGREDIENTS :

140 g de farine \_——
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1 sachet de levure chimique

3 ceufs 3x l

400 g d'abricots

100 g de beurre

120 g de sucr‘eg

MATERIEL :
Un saladier @

Un fouet %&'

Un couteau \
Un bol ou une casserole

:

Un four =

Un moule rond 6
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REALISATION :
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1) Préchauffer le four & 180° @

2) Casser les ceufs dans le saladier et fouettez- les avec le
sucre jusqu'a ce que le mélange blanchisse

~T700.08
3)Verser dans le saladier la farine et la levure .

4) Faire fondre le beurre et le verser dans le saladier
5) Laver les abricots, les dénoyauter et les couper en gros des.
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6) Mettre les abricots dans le saladier et mélanger

@ —
7) Verser le tout dans un moule §§ .

8) Mettre au four pendant 35 mn ﬂg N
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