ATELIER : Couronne des rois express
Ingredients :

250 grammes de farine W H
3 clne.ufs l ’ l
125 grammes de beurre —L’K,

50 grammes de sucre en poudre %

.,

1 sachet de levure chimique

2 cuilléres a soupe de sucre perlé K&z

2 cuilleres a soupe de fleur d'oranger

3

Matériel :

1 feve
Un saladier @

. N . -~
Une cuilléere en bois -«

//
Une cuilléere a soupe é/
Un moule O

'

il
%\

Un four

4

Un bol
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Fabrication :

7

Sucre
- arine|
mettre la farine , le sucre ,la

N

1- Dans le saladier

2- Mélanger e @
3- Faire fondre le beurre dans un micro- onde | =

& =
, ajouter le beurre fondu \’ les ceufs ’

4- Réaliser un puit

, la fleur d'oranger

5- Mélanger de nouveau\ \; E ] ;

.
, L =
6- Préchauffer le four thermostat a 5 ou 6. 2
| R %
7- Beurrer un mouleg ety déposer la pate " .

10-  Laisser cuire pendant 30 minutes. -
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