Biscuits a la poudre d'‘amandes

Ingrédients :

100 gr de sucre glace
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1 blanc d'ceuf &%

Beurre

Matériel :
1) Un saladier @

2) Un foue’r%

3) Une plaque de four Q

4) Un four

Réalisation :

1) Préchauffer le four a 150° / 160° = o
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2) Séparer le blanc d'ceuf du jaune

3) Mélanger le sucre, la poudre d'amendes et le blanc d'ceuf.

4) Beurrer la plaque allant au four :

5) Faire avec la préparation des petits tas de pdte en les roulant dans le

sucre glace

6) Faire cuire 20 minutes
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